
DIPARTIMENTO DI SCIENZE AGRARIE, ALIMENTI, RISORSE NATURALE E INGEGNERIA 

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE CULTURA e SOSTENIBILITA’ della ENOGASTRONOMIA 
ORARIO DELLE LEZIONI - A.A. 2026/27 

1° anno 

1° semestre (dal 01/10/2026 al 15/01/2027) 

ORA LUNEDÌ MARTEDÌ MERCOLEDÌ GIOVEDÌ VENERDÌ 

9.00-9.50  

ECONOMIA AZIENDALE E 

MARKETING DEI PRODOTTI 

ALIMENTARI 

Prof.ssa Pilone 

Aula 8 

 

GASTRONOMIA MOLECOLARE  

Prof.sse Pati/ Lacivita 

Aula 9  

  

9.50-10.40  
ECONOMIA AZIENDALE E 

MARKETING DEI PRODOTTI 

ALIMENTARI 

GASTRONOMIA MOLECOLARE 
  

10.40-11.30  
ECONOMIA AZIENDALE E 

MARKETING DEI PRODOTTI 

ALIMENTARI 

GASTRONOMIA MOLECOLARE 
 

 

11.30-12.20  
GASTRONOMIA MOLECOLARE 

Prof.ssa Soccio 

 Aula 8 
 

ECONOMIA DI MERCATO 

DEI PRODOTTI 

ALIMENTARI 

Prof.ssa De Devitiis 

Aula 10 

 

12.20-13.10 
 GASTRONOMIA MOLECOLARE  ECONOMIA DI MERCATO 

DEI PRODOTTI 

ALIMENTARI 

 

13:10- 14:00 
 GASTRONOMIA MOLECOLARE  ECONOMIA DI MERCATO 

DEI PRODOTTI 

ALIMENTARI 

 

INTERVALLO 

 

14.30-15.20 

ECONOMIA DI MERCATO DEI 

PRODOTTI ALIMENTARI 

Prof.ssa De Devitiis 

Aula 10 

 

ECONOMIA AZIENDALE E 

MARKETING DEI PRODOTTI 

ALIMENTARI 
Prof.ssa Pilone 

Aula Campus one 

GEOGRAFIA 

GASTRONOMICA 

Prof.ssa Varraso 

Aula 8 
 

15.20-16.10 
ECONOMIA DI MERCATO DEI 

PRODOTTI ALIMENTARI 

 ECONOMIA AZIENDALE E 

MARKETING DEI PRODOTTI 

ALIMENTARI 

GEOGRAFIA 

GASTRONOMICA 

 

16.10-17.00  
 ECONOMIA AZIENDALE E 

MARKETING DEI PRODOTTI 

ALIMENTARI 

GEOGRAFIA 

GASTRONOMICA 

 

 

LINGUA INGLESE CORSO ONLINE (Insegnamento non ancora affidato) 



           DIPARTIMENTO DI SCIENZE AGRARIE, ALIMENTI, RISORSE NATURALE E INGEGNERIA 

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE CULTURA e SOSTENIBILITA’ della ENOGASTRONOMIA 
ORARIO DELLE LEZIONI - A.A. 2026/27 

2° anno  
 

1° semestre (dal 14/09/2026 al 15/01/2027) 

INTERVALLO 

 

ORA LUNEDÌ MARTEDÌ MERCOLEDÌ GIOVEDÌ VENERDÌ 

9.00-9.50  

MARKETING SCIENTIFICO 

GASTRON. E AN. DATI  

Prof. Stasi  

Aula 9 

MARKETING SCIENTIFICO 

GASTRON E AN, DATI  

Prof. Stasi  

Biblioteca Area Economica 

  

9.50-10.40  
MARKETING SCIENTIFICO 

GASTRON E AN, DATI  

MARKETING SCIENTIFICO 

GASTRON E AN. DATI  

U.A.F. FOOD WRITING-

AMBITI E TECNICHE 

Online 

Prof.ssa Pietrocola 

 

10.40-11.30 

STORIA E CULTURA DELL’AL. 

DELLA CUCINA  

Blended 

Prof.ssa Pietrocola 

MARKETING SCIENTIFICO 

GASTRON E AN, DATI  
 

U.A.F. FOOD WRITING-

AMBITI E TECNICHE 

 

 

11.30-12.20 
STORIA E CULTURA DELL’AL. 

DELLA CUCINA 
  

U.A.F. STORYTELLING PER 

IL FOOD MARKETING 

Online  

Prof.ssa Pietrocola 

 

12.20-13.10 
STORIA E CULTURA DELL’AL. 

DELLA CUCINA  
  

U.A.F. STORYTELLING PER 

IL FOOD MARKETING 
 

14.30-15.20 

STORIA E CULTURA DELL’AL. 

DELLA CUCINA 

Blended 

Prof.ssa Pietrocola  

PROGETTAZIONE E SVILUPPO 

DI PREP. GASTRONOMICHE 

 Prof. Derossi 

Aula Campus One 

VITICOLTURA E COLT. ARBOR 

TIPICHE SOSTEN 

Prof.ssa de Palma  

Aula 10 

  

15.20-16.10  

PROGETTAZIONE E SVILUPPO 

DI PREP. GASTRONOMICHE 

 

VITICOLTURA E COLT. ARBOR 

TIPICHE SOSTEN 

 

  

16.10-17.00  
PROGETTAZIONE E SVILUPPO 

DI PREP. GASTRONOMICHE 

VITICOLTURA E COLT. ARBOR 

TIPICHE SOSTEN 
  

17.00-17.50  
PROGETTAZIONE E SVILUPPO 

DI PREP. GASTRONOMICHE 

VITICOLTURA E COLT. ARBOR 

TIPICHE SOSTEN 
  



 

DIPARTIMENTO DI SCIENZE AGRARIE, ALIMENTI, RISORSE NATURALE E INGEGNERIA 

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE CULTURA e SOSTENIBILITA’ della ENOGASTRONOMIA 
ORARIO DELLE LEZIONI - A.A. 2026/27  

 

 

3° anno 
1° semestre (dal 14/09/2026 al 15/01/2027) 

ORA LUNEDÌ MARTEDÌ MERCOLEDÌ GIOVEDÌ VENERDÌ 

9.00-9.50  

MICROBIOLOGIA DEGLI 

ALIMENTI 

 Prof.ssa Sinigaglia  

Aula Campus one  

QUALITA’ E PRINCIPI 

NORMATIVI NEL SETTORE 

GASTRONOMICO  

Prof.ssa La Gatta 

Aula Campus one  

 

ANTROPOLOGIA DEI 

COMPORTAMENTI 

ALIMENTARI 

Prof. D’Orsi  

Blended 

9.50-10.40  
MICROBIOLOGIA DEGLI 

ALIMENTI 

QUALITA’ E PRINCIPI 

NORMATIVI NEL SETTORE 

GASTRONOMICO 

 

ANTROPOLOGIA DEI 

COMPORTAMENTI 

ALIMENTARI 

10.40-11.30  
MICROBIOLOGIA DEGLI 

ALIMENTI 

QUALITA’ E PRINCIPI 

NORMATIVI NEL SETTORE 

GASTRONOMICO 

 

ANTROPOLOGIA DEI 

COMPORTAMENTI 

ALIMENTARI 

11.30-12.20  

MICROBIOLOGIA DEGLI 

ALIMENTI  

Esercitazioni 

QUALITA’ E PRINCIPI 

NORMATIVI NEL SETTORE 

GASTRONOMICO 

Esercitazioni 

 

ANTROPOLOGIA DEI 

COMPORTAMENTI 

ALIMENTARI 

Esercitazioni 

12.20-13.10  

MICROBIOLOGIA DEGLI 

ALIMENTI 

Esercitazioni 

  

ANTROPOLOGIA DEI 

COMPORTAMENTI 

ALIMENTARI 

Esercitazioni 

 

INTERVALLO 

 

14.30-15.20      

15.20-16.10      

16.10-17.00      

 


