 (
pro
getto 
DIOR 
excellence
)[image: Logo UniFg 2016 (per esteso) (2)]
[image: Logo UniFg 2016 (per esteso) (2)]
	






MODULO FORMATIVO DI MICROBIOLOGIA ALIMENTARE
DI  9 ORE 

Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimenti, Risorse Naturali e Ingegneria - Via Napoli 25- Foggia

Docente: prof. Antonio Bevilacqua 

Destinatari: gli studenti delle classi quinte (3 studenti per Istituto+ 2 riserve )

Obiettivo del modulo formativo:
1. confrontare il proprio livello di conoscenze e abilità con le esigenze poste dagli studi universitari.
	
	
	
	MICROBIOLOGIA ALIMENTARE

	
	DATA
	ORARIO
	ARGOMENTI / ATTIVITA’

	1. 
	7 novembre 2022
	9.00-11.30
	Microbiologia della ristorazione 

	1. 
	14 novembre 2022
	9.00-11.30
	Come disporre gli alimenti nel frigorifero 

	1. 
	15 novembre 2022
	9.00-11.30
	Malattie a trasmissione alimentare 

	1. 
	21 novembre 2022
	9.00-11.30
	Malattie a trasmissione alimentare 

	
	
	
	TEST DI VERIFICA FINALE prova scritta



La frequenza al modulo formativo di Microbiologia Alimentare dà diritto a:
 attestato di frequenza 
  attestato di merito con riconoscimento di 1 CFU (credito formativo universitario), previo superamento di un test di verifica finale.

Le date delle lezioni potrebbero subire variazioni per esigenze didattiche e/o organizzative; le variazioni saranno comunicate tempestivamente ai docenti referenti .
 Le ore sono da 45 minuti.
 


Servizio Management didattico e processi AQ della didattica Agraria/Ingegneria
Manager Didattico: Dott.ssa Gentile Valeria
Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimenti, Risorse Naturali e Ingegneria
Tel. 0881/589301 Email: valeria.gentile@unifg.it
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