
INNOVAZIONE NELLA SCELTA VARIETALE E NELLA 
TECNICA COLTURALE DELL’UVA DA TAVOLA (Corso 3)

Sede di svolgimento del corso:
San Ferdinando di Puglia –

 

Piazza Umberto I
Centro Culturale Polivalente –

 

Sala Emeroteca

Sabato 09 ottobre

 

2010
Esigenze nutrizionali e nutrizione dell’uva
da tavola (4h) 
Dott.ssa R. Genghi, CRA-UT Vitivinicoltura, Turi (BA)

Sabato

 

16

 

ottobre

 

2010
Pratiche di semi-forzatura e distribuzione

 

e 
degradazione dei fitofarmaci (4h)
Dott. A. Coletta, CRA-UT Vitivinicoltura, Turi (BA)

Sabato 6 novembre

 

2010
Potatura verde e trattamenti per migliorare la qualità

 

del grappolo (4h)
Dott.sse L.R. Forleo – R. Genghi, CRA-UT Vitivinicoltura, Turi (BA)

Sabato 13 novembre

 

2010
Novità varietali e certificazione dei materiali di 
moltiplicazione (4h)
Dott. A.R. Caputo, CRA-UT Vitivinicoltura, Turi (BA)

Sabato

 

20 novembre

 

2010
Sistemi di allevamento, esigenze idriche ed irrigazione 
dell’uva da tavola (4h)
Prof. V. Nuzzo, Università della Basilicata, Potenza

Programma:

PROGETTO: Innovazione Digitale Aufidus

 

(I.D.A.) 
Azione 2.5 -

 

Sportello Informativo Imprese Agricole 
POR PUGLIA 2000-2006

In collaborazione con:

Università degli Studi di Foggia 
Dipartimento di Scienze delle Produzioni e dell’Innovazione 

nei Sistemi Agro-alimentari Mediterranei

INFO:
−0881 589105
−postharvest@unifg.it
−http://www.agraria.unifg.it/sanferdinando
−http://www.agribat.it
−Uffici Comunali per l’agricoltura

Le iscrizioni saranno chiuse al 
raggiungimento del numero massimo di 
20 partecipanti. 
La partecipazione al corso darà diritto al 
riconoscimento di crediti formativi 
professionali.
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